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Die Umfrage wurde von der Landwirtschaftskammer in Zusammenarbeit mit Science Based Marketing 2023 durchgefiihrt. Es wurden 682 Personen aller Altersgruppen aus Rheinland-Pfalz
und umliegenden Kreisen befragt. Davon waren 179 Personen Nicht-Esser/Nicht-Kaufer von Kalbfleisch und 82 Personen, denen der Preis (Preisunsensible) nichts ausmacht.

Die Abbildung zeigt, dass Verbraucher sich insbesondere Informationen zur
Haltung (84%) und Herkunft der Tiere (71%) wiinschen. Ebenfalls wichtige
Aspekte sind auch Informationen zur Produktion und Verarbeitung des Flei-
sches (64%) sowie zu eingesetzten Futtermitteln (62%). Etwas weniger
wichtig sind unter anderem Angaben zum Fettanteil des Fleisches (52%) und
zum Alter des Kalbes bei Schlachtung (44 %). Generell zeigt sich eine deutli-
che Diskrepanz zwischen dem Anteil der Befragten, denen Informationen zu
den genannten Themen wichtig sind und der Zufriedenheit mit dem Vorhan-
densein entsprechender Informationen - hier fiihlen sich deutlich weniger
Personen ausreichend gut informiert. Ausgenommen davon sind lediglich
Informationen zu Zertifizierungen wie bspw. dem Bio-Siegel.



